. Unidad de Administraciony Finanzas

Dlreccmn General de Recursos Materiales y
. - _ Servicios Generales
Dlreccmn de Adquas;c:ones y Almacenes

__En la Ciudad de México siendo las 17:30 horas, del dia 28 de febrero de 2020 en la Sala de Procesos Licitatorios

. de la Secretaria del Trabajo y Prevision Social, ubicada en Boulevard Adolfo Lépez Mateos No. 1968, piso M2,
Colonia Los Alpes, Alcaldia A!varo Obregén, Codigo Postal 01010, Ciudad de México; se reunieron los servidores
publicos y demas personas cuyos nombres y firmas aparecen al final de la presente Acta, con objeto de llevar a
cabo el Fallo de la Licitacion Publica citada al rubro, de conformidad con el articulo 37 de la Ley de Adgquisiciones,
Arrendamientos vy Servicios del Sector Publico (en adelante, la Ley) asi como lo previsto en el T;tu!o IV Numeral
5 de la convocatoria del proceso en que se actua. !

El acto fue presidido por el Lic. Abelardo Ignacic Garrido Pozas, servidor publico designado por la Convocante,
con la autoridad conferida por el primer parrafo del numeral 37, de las Politicas, Bases y Lineamientos en materia
de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios de la Secretaria del Trabajo y Previsién Soclai en concordancia con
el articulo 47, segundo pérrafo del Reglamento de la Ley.

A continuacion, se da a conocer a los licitantes el resultado de la evaluacion de las propUestas presentadas:
Documentacién Legal y Administrativa.

En apego al articulo 36 de la Ley, asi como al Titulo IV., numeral 9 de la convocatoria de licitacién, la Direccién de
Adgquisiciones y Almacenes, realizo la revisién de la documentacién iega!—adminiétrativa de las propuestas
presentadas por los siguientes licitantes: CAFE BERSAS. DER.L. DEC.V. y COMIDA HIGIENICA Y SALUDABLE
- SADE ¢y, determinando que cumplieron con todos y cada uno de los documentos solicitados, por lo que sus
propuestas son susceptibles de la evaluacion técnica y econémica correspondiente. -

Evaluacion Técnica.

Mediante oficio nimero 612.2 / 157 /2020, de fecha 28 del presente mes y afio, suscrito por la Lic. Gabriela Calzada |

Santana Directora de Administracién de Servncms Generales, remite la evaluacion técnica, en cumplimiento a lo
que establece el articulo 36.de la Ley, asi como a lo d:spuesto enel Capitulo IIl. PROPUESTAS, numeral 2.
Propuesta Técmca de la convocatoria de esta lnv;tamén el cual se anexa a la presente acta

Eva!uac:on Econam‘lca.

De conformidad con el Capftufo 1 PROPUESTAS numeral 3, de la convocatona se verificé el cumphm;ento de
lo sxgu&ente - ! ~
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. _ ACTA CORRESPONDIENTE AL FALLO

Por

lo que respecta a la propuesta presentada por el licitante COM!DA HiGiENlCA Y SALUDABLE SA DE C.V.

en partxcxpacxon conjunta con COMEDORES DE HOSPITALIDAD Y SERVICIO SA DE C. V., al haber obtemdo

una

puntuamén porcentual técnica de 42.5 su propuesta no es susceptible de evaluac;én econémica.

La propuesta que fue evaluada econémicamente, fue Ia del licitante CAFE BERSA 8. DE R.L.DEC.V, al obtener

técnicamente 58.5 puntos porcentuales.

CAFE BERSA, S. DER.L. DEC.V.

$ 244.00 $ 244, 00

TOTAL DE PUNTOS OBTENIDOS ECONOMICAMENTE ¢ 40,00

Der

vado de lo anterior, se informa que se verifico en la pagina de la Secretaria de la Funcién Publica, en el

rﬂ)r]

tado de proveedores y contratistas sancionados, resultando que g empresa CAFE BERSA S.DER.L. DE

C.V., no se encuentra inhabilitada, como lo establecen los articulos 50 fraccion [V y 60 dela Ley

A ccntinuacién, en ios términos del articulo 36 bis de la Ley y de conformidad con elcﬁterio de adjudicacion
establecido en el Titulo IV. Procedimiento, numeral 9 de la Convocatoria, se da a conocer el nombre del i:c:tante
adjudicado cuya propuesta dio fiel cumpixmzento a los requisitos admimstratwos legales, técnicos vy
economicamente resultaron ser los mas convementes para esta Secretaria ‘

'CAFEBERSAS.OER.L. DECV. g
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ACTA CORRESPONDIENTE AL FALLO

De conformidad a lo sefialado en los articulos 37 y 46 de la Ley, se hace del conocimiento al licitante adjudicado
- CAFE BERSA S. DE R.L. DE C.V,, que debera firmar el contrato correspondiente dentro de los 15 (quince) dias
naturales siguientes contados a partir de esta fecha, en el domicilio y hora establecido en la convocatoria que nos
ocupa y debera presentar el dia habil siguiente a la notificacion de ia presente acta, la documentaclén especificada
en el Titulo V, numeral 1 'Firma del contrato”.

Asimismo, se informa al licitante adjudicado, que de encontrarse en el supuesto comprendido en el articulo 48,
fraccion |l de la Ley y en el Titulo VI, Numeral 2 “Garantia de Cumplimiento” de la convocatoria, debera presentar
una garantia que consistira en el 10% (diez por ciento) del monto total adjudicado antes de impuestos, la cual
presentara dentro de los 10 (diez) dias naturales siguientes a la firma del contrato. ‘

Con fundamento en el articulo 37 y 37 Bis de la Ley y 49 tltimo parrafo del Reglamento, para efectos de notificacion
la presente acta se publicara en Compranet, en la direccion electronica: https://compranet. hacienda.gob.mx y se
fijara en el tablero de la Direccion General de Recursos Materiales y Servicios Generales, ubicado en el piso 5, de
estas instalaciones, por un término no menor de cinco dias habiles, mendo exciuswa responsabilidad de los
licitantes acudtr a enterarse de su contenido.

De conformidad con el articulo 26 penultimo parrafo dela Ley, se hace constar que a este acfo no asistio ninguna
persona que haya manifestado mterés de asistir como observador en el mismo.

Después de dar lectura a la presente Acta, se dio por terminado este acto, snendo tas 18 30 horas, del dia de su
inicio.

Esta Acta consta de cuatro fojas utiles y 9 de anexo, las cuales son firmadas para los efectos legales y de
conformidad por los asistentes a este evento guienes recaben copia de la misma.

POR LA SECRETARIA.

D:rector de Adqwsrcmnes y

Lic. Abelardo Ignacio Garrido Pozés
‘ Almacenes

Jefa de Departamento de
; ; ~ Contratacién Estudios
Lic. Anaid Dzoara Galicia Chapa Consultorfa y Eventos
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: = ACTA CORRESPONDIENTE AL FALLO

Nombre

; \ &Jefakde Departaméntb dyek -
C.P. Sandra Toriz Becerra Supervision de Servicios,
: ‘ ; , Comedor y Eventos

Lic. Rodolfo Humberto Romo Gonzalez ‘ Representante de la
PROFEDET
Lic. Brenda Alexandra Campos Guevara ~ Representante dela

PROFEDET

; ~ ~ Representante del
Mtra. Rosa Angélica Tejeda Cordero ‘ INFONACOT
. ; ;
Lic. Maria Cristina Alonso Valencia Representante del
INFONACOT

Lic. Karun Yamin Yatani Veréstegui Representante de la
Direccion General de
Asuntos Juridicos.

1

POR EL ORGANO INTERNO DE CONTROL

Lic. Pedro Luis Parral Verdiguel

e

FIN DEL ACTA - - =
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Asunto: Entrega de evaluacién por puntos y
porcentajes del servicio de alimentacién en los
comedores de la STPS, PROFEDET e
INFONACOT. ‘ .

Ciudad de México, a 28 de febrero de 2020.

ABELARDO IGNACIO GARQ%DO POZAS 1
Director de Adquisiciones y Almacenes
Presente

Por este conducfo hago entrega del Resuifado de la Evaluacién por P‘unfos‘ vy Porcentajes del
Procedimiento de Licitacion Publica Nacional Electrénica N°;LA%OMOOO999—TE’£O-2CZO, relativa a la

contratacién del ’Serviéio de alimentacién al personal en los comedores de Ia Secretaria del Trabajoy

Previsién Sociai (5TPS), la Procuraduria Federai;de la Defensa del Trabaj‘o {PROFEDET} y el Instituto del
Fondo Nacional para el C-Onsumo de ‘!os‘Traba\jadorés (iNFONACOT‘).‘ ‘

Sin otro particular por el momento, aprovechq;ia oportunidad para enviarle un cordial saludo.

ATENTAMENTE

LA DIRECTORA DE Aammssm,e\aém DE
sgﬁvm@s “ENERALES

GABRIELA CALZAD

Cope Abelardo Ilgnacio Garrido Pozas ~Directorde Adqu isiciones. yAImacenes. Parasuco
Roberto ibarra Garciglia. » + Director de Administrcion de la PROFEDET. -Para su conocimiel .
‘Rasa Angelica Tejeda Cordem Directora de Rectrsos Humanos. del iNFONACOT Par:nslf conocimiento - Dresente.

: ”Wd Adoiio LOper Mataens No. ,‘?»68 2 oo, Col Los aloes, Aitaiaisa x&{wm (}bwgmx i OI{)IG Ciudad ‘df. RSEo.
Tel 3000 2100 . £2150 v‘mrwgmb szLps . ‘
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Unidad de Administracion y Einanzas
Dlrecc;én Generalde Recursos Malerialesy Servicios Generales
Direccitn de Administracion de Serviclos Generales

BEcReTAbia DEL TEAGAY
VSRR

28 DE FEBRERO DE 2020
SECRETARIA DEL TRABAIO ¥ PREVISION SOCIAL

RESULTADO DE LA EVALUACION POR PUNTOS ¥ PORCENTAIES DEL ?ROCE&?M!ENTO DE 7
LICITACION PUBLICA NACIONAL ELECTRONICA N° LA-014000999-E10-2020 '
RELATIVA A LA CONTRATACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION AL PERSONAL EN LOS COMEDORES DE LA SECRETAR?A DEL
TRABAJO Y PREVISION SOCIAL, LA PROCURADURIA FEDERAL DE | A DEFENSA DEL TRABAJO Y EL INSTITUTO DEL EONDO NAC?ONAL
PARA EL CONSUMO DE LOS TRABA?ADORES

» ‘ COMIDA HIGIENICA Y SALUDABLE, 5.4 DE CV. QUIEN
FE BERSA, S. DERL DECYV. PARTICIPA DE MANERA CONJUNTA CON COMEDORES DE
HOSPITALIDAD Y SERVICIO, S.A. DECV.

PUNTAJE OBTENIDO: *«" . 585 : PUNTAJE OBTENIDO: | i 425

Por la STPS:

Jefa de Departarn nt
de Serviclos;

Supervision
Bmedory Eventos

Por la PROFEDET:

Brenda Alexandfa’Campos Guevara ber ‘
Analista Técnica . . Subdirector de Servicios Generales

Por el INFONACOT:

Eféboré

e ot

Marfa Cnstma Alcnso Valencia M gélica Tejeda’Cordero
Subdirectora de Administracion de : . ““Sirectora de Recursos ﬁ}imﬂ

Talento Humano e




. NOMBRE DEL LICITANTE: COMIDA HIGIENICA Y SALUDABLE S.A, DE CV, EN PARTICIPACION CONIUNTA CON COMEDORES DE HOSPITALIDAD Y SERVICIO SADECY,

EVALUACION TECNICA

£l total de pUntuacion o unidades porcentuales de la propuesta tecnica, deberd tener un valor NUMErco M3XIMo de 80, La calificacion minima requerida en Ja evalUacién para que Ja propuesta T€CNIca se considare
solvente serd de 45 puntos, Los 40 puntos restantes {para hacer.un total de 100 puntos maximaos) seré fa propuesta ecandmicade acverdo von el modelo de propuesta ecénémi;a de esta convocatoria:

LOS RUBROS A EVALUAR TECNICAMENTE SON LOS SIGUIENTES:

T e —-— 0 i e
EXPERIENCIA Y ESDECIALIDAD DEL LICITANTE
| m |enopursiabeTRABAID
| v |compumiENTO DE CONTRATOS ‘
. - wmil eaewmes | G

Los requisitos y criterios para evaluar [as propuestas récnicas para la partida Gnica, asf coma los puntos due se otorgan, son jos éiguientes

me&mm
1. GCAPACIDAD DE LOS RECURSOS HUMANOS (6 PUNTOS)

Para la ejecucién del servicio de alimentacion al personal en'los comedoresde la STPS, PROFEDET 2 INFONACOT, contemiplada en [a presente convocatoria el licitante debera contar cor:

R . O N = S - 2 T
L ENCARGADOIA) DE UNIDAD 1ENCARGADOEDEL-N:DAD}zENCARGAoc};A)‘DEUN:DAo 1 ENCARCADOAY DE UNIDAD | 1 ENCARGADOIA] DE UNIDAD | 1 ENCARGADO(A) DE UNIDAD | 1 ENCARGADO[A] DE UNIDAD
;‘ - 1COCINERO (A) | 1COCINERD (4] : ‘ ] : 1 . | icoonemom ‘ :
5COLABORADORES 10 COLABORADORES . 4COLABORADORES 7COLABORADORES ZCOLABORADORES | 5COLABORADORES 5 COLABORADORES

: INUTRIGLOGO ' : £

—— e o - s

a) Experiencia en Ja materia de recursos humanos: Puntos méximos 25,

Se Je otorgard mayor nUMero de puntos al licitante que compruebe mediante curriculum vitae mayor experiencia en ssuntos relacionados con Ja materia del servicio de suministro de alimentacion, respecto del
‘personal sigulente: : : , 2

Cumple con los anos maximos de experisncia requeridos,

De 3 afos en adelante 105 pUNTOS
|De2sRosen adelante |02 pUNTOS

Menos de un afio {oPUNTOS

Cumple con los 2fics maximos de experiencia reguieridos;

b} Competencia o habilidad académica y/o profesionali Puntos méximos 2.

Sele otorgaran puntosal licitante qi:e compruebe medianie titulo, cenificados o cedulas de nivel de estudios del perséha} solicitado para prestar el servicio conforme a lo siguient :

‘Pasantes'o Titulados de Licenciatura {carta de pasante o cedula profesionaljien

Administracion de Ernpresss Turlsticas y/o Gastronomia v/o al ramo de los alimentos. 12UNTO

Presentan cédula de licenciatura en nutricidn de 7 encargados,

Con Carrera Técnica en Administracién de Ermpresas Turisticas v/s Gastronomia y/o al

. o 0.5 PUNTOS
ramade los alimentos.

Pasantés o Titulados de ticencistura (carta de pasante o cedula profesional] &n
Administracion de'Emp'rgsa's Turfsticas v/o Gastronomia vfo al ramo de los alimentos,

i Carrera Técnica en Administracion Turisticas y/fo Gastronomia e .
Con Carrera o 2 en ¢ de Emprasas Tur  y/o Gastronomfa v/ sl 0.5 PUNTOS
ramodelosalimentos. . ‘

1BUNTO ¢
‘Presentan cédula de licenciatura en nutricion,

<) Dominiode her(amientaé; Puntos maximos 1.5.

Acreditd curso de todla fa plantilla prcpuesté‘"Manejo Higiénicodelos
alimentos®




2 CAPACIDAD ‘DE LOS RECURSOS ECONOMICOS YEQ(HPAM‘ENTG {16.5 PUNTOS) ‘

El licitante dernuestra que cuenta con la capacidad econdmica para

. cumphr cnn as obhgacxones que e danvan defcontrato de !3 oresente
iic!tac;én.

i

. Cert&f'cacxén Anzlisis Critl L
. Coptna ]sxmp!e de HACCP { i5is de Rxesgo y Punte Criticos de {chtro‘) an cocxna ZPUNT o5 - : . Presenta - opia de cemﬁca'
jcentra : :

Copxa stmple de certificados desu cocma central de:

NMX-FvCC~22000~NORM EX-!MNC 2007 1150 22000; 2005) {Svstema de Gestidn de la
inocuidad deios Ahmentos}
HACCP {Sistema de Andlisis de Peligros . Puntos Criticos de Control), : . “ S

25 PUNTOS : Presenta copla delos certificades,
NMX-CC-9001-IMNC-2015 (I50 90012015} [Sistema de Cestidn de la Calidad), :
NMX-SAA-T4001-IMNC-2015 {ISO140071:2015) {Sisterna de Gestién Arnblental}. ‘

NMX-SAST-001-IMNC-2008 [OHSAS1B0012007) {Sistema de Cestidn de 5eguridad ¥,
Salud enelTrabajo).

{Copia simple de ia licencia sanitaria de 1a empresa y/o aviso de funcionamiento, referente al giro de ‘ . ; - X G
Jalimentos de fa cocina central ubicada en la Ciudad de México. : 15 PUNTO 15 ‘ Presenta copla simble de la licencia saniteria,

opla simple del Distintivo H.en su cocina central vigente, asl como el contrato de Auditorfal
anitaria ¥ Mantenimiento anual del Distintivo en cita, calebrado por un instructer autorizado con ;
{registro ante fa Secretaria de Turismo; Bcompanado de copia simple del listado de verificacion defal 2 PUNTOS 20

norma NMX-F-605-NORMEX-2018 debidamente requisitado yfirmadoporelolos responsab!es dela
venfcacién.

Presenta copla del Distintivo H, de su cocina central.

@ su cocina centra) 251 como su contrato anual vigente, cuadro de 10tacidin de productos a utilizar]
I ifichas técnicas de Jos productos, 85f como la autorizacion y registros ante la CICOPLAFEST de]
aquellos pioductos que 250 o requieran v copia simple de la Licencia Sanitaria de 13 empresa gue
propormona el servicio, :

Presenta coplas de los comprobantes de las dos Gitimas fumigaciones en
su cocina central, '

15 PUNTO.

- Los licitantes deberan presentar en su oroplesta técnica copia simple del certificado "distiniivo HY
de cuando menos TRES establecimlentos en los que lo haya obtenido prevxamente dicho d‘stmmvo,
conung antxgﬁedad no mayoraun aﬁo.

imple de cuand O i 1 resté .
o cqzi: s mpl e cuando menos un contra o en el que demuestre que P el senvicio de hcx 5 PUNTOS

Presentar evidencla de aue la cocina central se encuentra ubicada en |a Ciudad de Méxicol
{mediante escritura publica o contrato de arrendarniento Vigente que cubra el periodo que abarcara
¢l contrato objeto de |a presente licitacién) anexar ademds fotograflas dal inmueble y relscion de
equipo con el que cuenta dentrode dichas instataciones, .

Presenta copias de certificados "sttmtlvc H%con antugﬂedad no mayora |
unafo. :

1PUNTO

Presenta copla de contrato donde presto el servicio de box tunch,

Presenta conla de evidencias de que sucocinacentralse encuentraenla |
Ciudad de Méxxco.

ZPUNTOS

3 Partic!pacmn de ,personal econ disccpacidad, Io cual gereditard medjante avise de afta of
rég imen abligatorio IMSS, de tmbqiadcras con discapacidud. Para ser vdlida esté rubro contar |
con una p!antilla minimd del 5% con una antigiedad no inferlor o sefs meses de acuerdo al
an{culo M deln Ley de Adc;wslc?anes, Arrendam:’emos ¥ Servicios del Sector Pablico.

No presenta dcx:umentaccén qua acredite Ia participacién de personal.con |
: discapacxdad

O5RUNTG.

4 Pumfcipacién d‘e MIPYMES, Constqncla de. Reg?stro de Innovacisn Tecnalogrca rek:rc:onada’

dfmctamente conila pres*taccén del serviclo de que s& trate, emitida por el Instituto Mexicano de
z‘a Propiedad lndusrriul {lMPl}, Ia cual no podni tener una vigencia mayordcinco uﬁos.

0.5 PUNTO No presenta documentacion que acredite la participacion de MiPYMES.

| Presenta folletos, sin embatgo no presenta documentacion que scredite o
aphcauén de poxmcasy pracncasd Jgua!dad degénero emxt:das porlas s
~ ~ autor?dades facultadas.

5. Ap!icacion de politicas v préctioas de 1gualdad‘ de género, canfo{me a ia cemﬁcacion
cormspond{ente om:’:ida par ias autaridades y orgamsmos facul:ades para tal efecto.

0.5 PUNTO |

5 Exmmmm&zum&
E! pun’ta]e ) astgnaré dependxenda d ias sig xentes condxcxones

Ftascantidadesdela comidé ¥ desayune son completamente flegibles, por
{0 gue no se puede acreditar [0s 1000 servicios,

Tanounmesa2anos]  4PUNTGS |

e : - o 2afiosunmesa3afios] GPUNTOS | L

Zanosunmesenadelante | g PUNTOS




2. ESPECIALIDAD DEL LICITANTE [ gjg L\,gm__gi

£i puntaje se asignara dependiendo de las siguientes condiciones:

; ‘ ;  icontato] 2 DPUNTOS
. =i |

: : : . : - 4contratosomasl BOUNTOS

Presenta copias de menus clclicos para cinco semanas con cslculo
nutricional v con recetas esténdar,

Présenta copia de carta compromiso.

Presenta copias de documentos que corroboran cumplimiento delos
contratos bfesentados para acreditar 1a experiencia v/o especialidad.
i

 Cumplimientode 1 contrato] 2 PUNTOS
Cumplimiento de 2 contratos] . 4 PUNTOS
- Cumplimientode 3contratas] 6 PUNTOS

Cumplimiento de 4 contratos o més| - 8 PUNTOS

El plintaje minirho para ev?ﬂuer 1a propuesté técnica serd de 45 puntos. Las pmpuestés gueno cumplan conel puntaje ma"nij'no seran desechadas. ‘
La sumads Ios puntos obtenidos conformara el TRT=TOTAL DE PUNTACION ASIGNADOS A LA PROPUESTA TECNICA  oste total equivale 21 60% para el criterio de adjudicacion del contrato,
L EVALUACION DE LA PROPUESTA ECONOMICA

Lapropuesta econdmica equivale al 40% para el criterio de adjudicacién del contrato. e ; ‘
Paradeterminaris puntuacidno unidades parcentuales qus corresponden 3 la propuesta econémica se aplicard la siguiente férmula; : : ‘ L

Donde:

PRE= Pﬁntuacién que éorrespcnde gia propueéta econémica;
Mpembe Monto defa P'ro,puesta econémicaimas Saja, v

MPJ = Monto de fa /-€sima Propuesta econdmica

iNose cqnsidgraréh las propuestas, cuar\‘dog! valumen ofertado de los servicios no cumpla con el100% de la demanda éoiicitada porle dependencia.

Sidurante la evaluacion econémica de las proposiciones que cumplieron con los requisitos tEcnicos, jegales v administrativos, existiere una discrepancia entre ef precio unitario v el preclo total o en las'sumas
- parciales o totales que resulte de multiplicar el precio unitario por las cantidades, prevalecera el precio Unitario v =l precio total Ser3 corregido, SItUACISN que se haré del conocimiento del licitante para que
manifieste loque a su derecho convengs, : : hn . G . y . - :

‘ta v?gencia‘ﬂé ia propuesta sera por el tiempo que dure ol procedimientode la p‘reéeﬁté licitacion
I CRITERIOS QUE SE APLICARAN PARA LA ADJUDICACION DEL CONTRATO

‘Péré qalculéf ) resultado ﬁné! deia punt’hacién‘p unidades porcentuales que i:btuvp cada‘prbppsicién‘ ladependencia apl‘icéré“la siguienté formuilar
= | DTSTPTSPPE Paratodaj=lz,.n
Donde: . .

PTj= Puntuacion Total de fa Propasicion; -

TPT=Total qle Puntuacion asignadaala p(cpuesmfécnica;

PPE=Puntuacion asignada 3 la Propuesta Economica ‘ ‘ ; - ; -

Etsublndice 'Y" representa a las demas proposiciones determinadas como solventes como resultado de Ja evaluacion, v ia proposicion solvente MEs conveniente parala dependencia yalacual s

contrato objeto de s presente convocatoria, serd aquélia que retina fa mayor puntugeion total [PT]. : ~ .




NOMBRE DEL LICITANTE: CAFE BERSA, 5. DERL DECV.

EVALUACION TECNICA

El total de puntuacion s unidades porcentuales de la propuesta t6cnica, debers rener un valor nUMeérico maximo de 60, La calificacion minima requerida en la evaluacion para que Ja propuesta tECHIca se cansiders
solvente serd de 45 puntos, Los 40 puntos restantes (para hacerun total de 100 puntos maxinos) seré fa probuesta etondrnica de acuerdo con el modelo de propuesta econdmice de ests convocatoria

PUNTUACION PuNTOS

MAXIMA | oBrEMIDOS

. 24puNTOS 1 25 ]
- n lpropuestaDETRABAIG. 1 weuntos |
~ souwros . | a0 |

. . rotAL 50 PUNTOS

. 585

‘Losrequisitos y criterios para evaluar las propuestas técnicas p organ, son los sigulentes. :

. CAPACIDAD DELOS RECUBSOS HUMANOS (6 PUNTOS)

Para fa ejecucion del servicio de alimentacion al personal en los comedores de fa STPS, PROFEDET e INFONACOT, contemplada en Ia‘presente convocatoria ef licitante debers contar con:

I AITSCO : ALPES T rErmcuevas MORENA | VERTIZ
11 ENCARGADO(A) DE UNIDAD |1 ENCARGTDO(A} DE UNIDAD | 1 ENCARGADO(A) DE URIDAD 1
1 icoomEro 1COCINERO (A} . ' ‘ ‘ . lcociERotal
l 5COLABORADORES ] 10 COLABORADORES . % COLABORADORES 7 COLABORADORES . 3COLABORADORES

= : INUTRIBLOGO. P

i a) Experienciaen la materia de recursos humanos: Puntos maximos 2.5,

VVSe 1 Storgard mayor ntmero de puntos al licitante gue compruebe mediante curriculum vitae mayor experiencia en asuntos relacionados con {a materla del servicio de surninistro de alimantacion,
‘ personal siguiente: : . o Gt s

105 pUNTOS
_|opuntos

fib)‘Com‘petencia o habilidad académica y/o profesional: Puntos maximos 2. - ‘
sele otorgaran puntos al licitante que compruebe mediante thulo, certificados o cedulas de nivel de estudios del personal solicitado para

Pasantes o Titulados de Llcenciatura {carta de pasante o cedula profesional) en
Adrministracion de Empresas Turlstic as y/o Gastronomia y/o al ramo de los alimentos,

on Carrera Técnica en Administracion Turisticas v/ Gastronomia :
on Carrera lica en Ads de Emipresas ‘ ;"y/o o1 : y{q aii 05 PUNTOS

TPUNTO

jramo de los alimentos,

Pasantes o ﬂtx@lédcs de ticenciatura {carta de pasante o ¢eduia _profesional) en
dministracion de Empresas Turisticas y/o Gastronomia y/o al ramo de los alimentos.

1RPUNTO

, - ; o Presentan cédula delic
on Carrera Técriica en Administracion de Empresas Turisticas y/qcasrmhomfa v/o al .

o 0.5 PUNTOS
ramodelosalimentos, = b e | :

¢} Dominio de heframientas.; Puntés rﬁéxxrﬁbsls. :

- ' .




2 CAPAC!DAP DELOS RECUREDS. ;ECONéMICbS.YEQUIPAMIENTO {165 BUNTOS)

Et hc;tante demueszra que cuenta con la capacidad econdmica para

cumplircon Tas obll gaciones que s derivan del contrato dela presente
{icitacion,

2PUNTOS

4.5 PUNTOS. E A

opia simple de Cemf'cacxén HAccp (Anah s de R unto Crft}cos o o - ;
; :;,_a. o e Rlesgo vy P @ Control} en cocing 2puntos e

Copila simple de cemﬁcados de sy coclna central de
NMX-F-CC-22000-NORMEX-IMNC-2007 {150 22000: 2005} (sttema deCestiondela
Inoculdad de los Alimentos).

HACCP {Sisterna de Andlisis de Peligrosy Puntos Criticos de Control).
NMX-CC-2001-IMNC-2015 {ISO 20012015} (Sistema de Gestidn de fa Calidad):
NMX-SAA-15001-IMNC-2015 {ISC 14001:2015) {Sistema deGestion Ambiénta!).
NMX-SAST-001-IMNC-2008 {OHSAS 18001, 2007) (Slstema de Gestlén de'Seguridady
Salud en el Trabajo).

Presenta copia de certificacion,

2.5 PUNTOS Presenta copia de los certificados.

Copia simple de la licencia sanitaria de {a empresa y/o aviso de functonamrento referente al girade

1 ia si la licencia sanitaria.
alimentos de la cocina central ubicada en la Ciudad de México. 15 BUNTO e Presenta copla simple de la licencla sanitaria

Copia simple del Distintivo H en su cocina central vigente, 25f como el contrato de Auditoria

Sanitaria 'y Mantenimiento anual: del Distintivo en ¢ita, celebrado por un instructor autorizadoe con

reqgistro ante la Secretaria de Turismo; acompafiado de copia simple del listado de verificacidn de lal 2 PUNTOS 20 Presenta copia del Distintivo H, de su cocina central.
norma NMX-F&O S-NORMEX-2018 debidamente requisitado vy firrmnado por el o 10s responsables de fa :

Iverificacion, : A

Copias simples del comprobante de Jas dos dltimas fumigaciones efectuadasen las instalaciones de
. cocina central, asl camo su contrate anual vigente, cuadro de rotacion de productos a utllizar, :
fichas técnicas de jos productos, asi como Ja autorizacion y registros ante la CICOPLAFEST de 15 PUNTO \ 15
qisenos productos gue 3sTio requieran y copia simple de Ia Licencla Sanitaria de la smpress Gque
proporciona el servicio, ‘ . ‘

Presenta coplasde los comprobantes de {as dos titimas fumxgacxones en
sy cocina central. |

o5 licitantes deberan presentar en su propuesta técnica copia simple del certificado "distintivo HE ‘
e cuando menos TRES establecimientos en los que lo haya obienide previaments dicho distintivo, TPUNTO. 0,0
on una antigGedad no mayora un afia, : it

9resentan 4cemf‘ cados, perosclo 2 cumpien conuna antigUedad no
‘mayor & un afo,

apla simple.de cuando _menos un contrato en el que demuestre que pfesté el servicio de box

linih. 2 BUNTOS 20 ‘ Pregenta coplade contrato donde prestd el servicio de bos funch,
uncl T :

Presentar evidendia de que 13 cocina central se encusntra ublcada en 1a Cludad ds México :
{mediante escritura PUblica o contrata de arrendamiento vigente que cubrs el periado que abarcard| S BUNTOS : o Presenta copla de evidencias de gUie sU cocina central se'encuentra en la
el contrato objeto de (3 presente licltacion) anexar ademas fotografias del Inmusble v relacion del ; : : Ciudad de México.

equipo con el quie cuenta dentro de dichas instalacio : .

¥

3. Participacidn de personal con discapacidad, fo cual gcreditard mediante aviso de alta ol
régimen obllgatorio IMSS, de traba}cdores con discapacidad, Para ser valido esté rubro contard
{con ung plantilla minima. del 5% con ung antigliedod no inferior o sels meses de gcuerdo al
articulo 14 de fa Leyde Adquisiclone.., A endamientos y Servicios del Sector Publico.

0.5 PUNTO Acredita a participacion en sU ernpresa de personal con discapacidad,

4. Particlpacion de MIPYMES. Constancia de Reglstro de Innovecién Tecnoldgica relacionada
directamente con la Pfesmcﬁn del servicia de gue se trate, emitida por el instituto Mexicano de D5 PUNTO
Ia Pmpiea'ad :‘ndustrfcﬂ {IMPI), ia cual no podrd tenerung vxgencla mcyar & cinco afios.

Presenta manifiesto bajo protesta, que no clenta con constancia de
Registro de Innovacién Tecnolégica.

s,ﬁ Ap!icac:én de polftlcas ¥ préctlcds de Igua[a'ad de genero, ccnforme gl cert:f'cacién

_DEPUNTO | ‘ Acredita la aplicacion de polfticas v practicas de igualdad de género.
correspondiente em dapor Ias autondades ycrgamsmas facu!taa‘os para tal efecta, - : L ... : :

)

)

.

‘El puntaje se esignara (}epend‘i‘endlo de fas siguientes condiciones:

Presenta copias de contratos donde demuestra 5 afios prestando el servicio
dela misma naturajeza de estalicitacion.

: fol 2PUNTOS |
Jlafounmesa2afiosl 4DUNTOS

6PUNTOS

e

Zzafosun mesadanos)

Janosiunmesenadelante




. . o ;

£l puntaje’se asignard dependiendo de las sigulentes condiciones:

Presenta coplas simpieé de contratos de cuandomenosl000 servicios
diarios.

2¢contratos! 4 PUNTOS |
3contratos]  6PUNTOS |
4contratosomas] BPUNTOS

of zpunros |

Presenta coplas de ments ciclicos para cinco semanas con calculo
nutricional y con recetas estandar,

Presernta copla de carta compromiso,

Presenta copias de documentos gue corroboran el cumplimiento de los
contratos presentados para acreditar la experiencia y/o especialidad,

Cumplimiento de contrato]
cumplimiento de 2 coniratos|
Cumplimiento de 3 contratos)
Cumplimiento de 4 contratos o més

4PUNTOS
6 RUNTOS
8PUNTOS

2PUNTOS |

‘puntaie minimo para evaluarla pi‘opuesta'técnica serddesn puntos. Las propuestas que no‘cu‘mplan\con el puntaie minimo serdn desechadas,

La suma de fos puntos obtenidos conformara el TRT=TOTAL DE PUNTACION ASIGNADOS A LA PROPUESTA TECNICA este total squivals al 0% para el criterio de adiugicacion del contrato,

I EVALUACION DE LA PROPUESTA ECONOMICA

La propuesta econo’micéequivale al 40% para el criterio de'adjudicacion del contrato. . ;
Para determinar la puntuacidn o unidades porcentuales que corresponden a la propuesta econdmica se aplicard la siguiente férmula: |

DDE=
Donde! :
- PPE= Puntuaciéngue corrésponde ala propuesta econdmica;
| MPemnb= Monto de la Propuesta econdmica mas baja, v
‘MP7 = Monto de laj-6sima Propuesta econéMi;a

MNose considerarén lasprqbue's‘tas, ;uando elwolumen ofertada de Jos servicios no cumplacon 21 100% de la demanda solicitada porfa dependencié.

Sidurante Ia evaluacién eccnémi;a de las proposiciones gue cumplieron con los requisitos técnicos, legales v administrativos, existiere una discrepancia entre el precio unitarioy el precio totalio en las sumas
recio unitario v el precio total serd corregido, SitUacion que se hard del conocimienta del licitante para que

. parciales o totales que resulte de my!:]p)iéar el precio unitaric por las cantidades, prevelecerd of n
- manifieste lo gue a su derecho convenga, .

 Lavigenciade la propuesta séré ‘por el tiempo que dure ¢l procedimiento de ja prééeme‘ﬁcitacién‘

I CRITERIOSQUE ssmﬁucméﬁ PARA LA ADJUDICACION DEL CONTRATO - . ~ . ; ~ . /
"Pa,ra calcular eiresultada‘%ihél‘de‘{a puntuacion o unidades porcentué!es que obtuvo cada proposicion, fa depéndencia aplicara Ia siguiente férmula: = 3 / :
PTSTPT:PPE . Pamtodaj=l2..n
‘Donde: e : ‘ S
PTj= Puntuacion Total de la Proposicidn; :
‘T‘FfT=Tota1 de Puntuacion asfgnéda,a la propuesta Técnica;

e

| PPE=Puntuacion asignada a a Propuesta Econémica

representa a las demas proposiciones determinadas;como solventes como resultado de la evaliacion. v ia proposicidn solvente mas. conveniente para la dependencia v a'la cual se le 4djudicard ef!

Elsubindice "
contrato objeta de la presente convocatoria, serd aquiélla que relina o mayer puntuacidn total (PT).




